
Industria Azucarera  
“Calidad Certificada “ 



2 

• La industria azucarera de 
honduras se remota a 
finales del siglo XIX , con 
un ingenio en el área de 
cantarranas que producía 
cantidades muy pequeñas 
de azúcar con las cuales 
abastecía a los empleados 
y los poblares de San 
Juancito, así como parte 
de Tegucigalpa.  
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La industria azucarera cree por excelencia 

que los caminos a la calidad del producto y 

servicio es el mayor valor agregado que 

podemos brindar.  
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Actualmente la industria azucarera cuenta 

con varias certificaciones de calidad e 

inocuidad del producto ; 

 

 

 
El camino a la excelencia…… 
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Planificación de la Calidad  

Control de Calidad/BPM-BPA  

Aseguramiento de la Calidad e Inocuidad  

Mejora de la Calidad   



 

• Para la correcta implantación de los 

sistemas de gestión de calidad e 

inocuidad, separamos cada etapa del 

proceso y lo dividimos en sub-procesos. 

 

• Certificación ISO 9001:2008  

 

  



 

 

  

Preparación del 
Suelo  • BPA 

Siembra y 

Cosecha  • BPA 

Transporte de 
Caña  

• BPD 

Procesamiento 
de caña  

Envasado 
Industrial  

CC 

Haccp  

ASC 

Cada sub-

proceso con 

indicadores y 

objetivos de 

calidad y 

operativos.  



 

 

  

Transporte 
CISA  

• BPD 

Almacenami
ento   

• CC 

• BPAL 

• HACCP 
 

Envasado 
Comercial  

Distribucion 
Nivel Nacional   

ASC 

ISO 22000-
2005 

Laboratorio de 

Control de Calidad 

Acreditado ISO/IEC 

17025:2005 

Cliente  



   

Planificación de la Calidad 

• Para la planificación de cada uno 

de los Ingenios Azucareros y 

Central de Ingenios, utilizamos el 

esquema PHVA.  

 

   



• Establece responsabilidad autoridad y 

criterios de medición del desempeño de los 

procesos 

 

• Identifica factores que mejorarán los 

Procesos. 

 

• Evalúa riesgos de los procesos respecto a 

los interesados 

 

• Reduce riesgos y variación de procesos 



Cumplir con las especificaciones de 

producto en todas las etapas del 

proceso.  

 

 

 

• Utilizamos referenciación internacional 

como la FDA,Codex alimentarius, 

Reglamentos Técnicos 

Centroamericano y todo los aspectos 

de ley.   

 

 

 



• El objetivo es asegurar que se satisfaga las necesidades 

de vitamina A de los grupos con mayores riesgos de 

sufrir deficiencias como ser : 

 

• Niños menores de 5 años  

• Mujeres Embarazadas  

• Ansíanos  

 

De acuerdo a la ley General de Fortificación , estamos 

fortificando 15 mg de retinol por gramo de azúcar.  

 

Siendo la industria azucarera los mejores en la región 

centroamericana con este programa de fortificación.  

 

 



• Varios Ingenios y Central de Ingenios Cuentan con Certificación de 
inocuidad de alimentos HACCP, ISO 22000:2005 y FSSC 22000.  

 

• Es decir , garantiza alimentos aptos y seguros para el consumidor. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

• Inversiones de Infraestructura “ Para condiciones 
ideales de producción y fabricación “.  
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Proceso de Envasado     
Control Físico  

Muestreo 

Microbiológico 



Canales cerrados y PCC1( Placas 
Magnéticas 2 mm).   



PCC2( Malla 7 mm en cada maquina 
de envasado)   



 

 

 

 

 

• Especificaciones de compra materia prima e insumos  

• Evaluaciones de Proveedores críticos y no críticos.   

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

• Brindando Capacitaciones tanto al personal clave como 
también a servicios sub-contratados o tercerizados. 

  

 

 

 



 

 

 

 

 

• Todos los equipos son calibrados por proveedores 
acreditados bajo ISO/IEC 17025:2005.  

• La flota vehicular desde la finca hasta la entrega final del 
producto esta sujeto a mantenimiento preventivo total. 

 

 

 

 

 

 



 Ejecutamos un programa de auditorias internas de calidad 
por cada ingenio.  

 Ejecutamos un programa de auditorias de segunda parte por 
parte de Central de Ingenios S.A.  

 Recibimos auditorias externas por los entes certificadores y 
acreditadores.  

 

 

 

Mejora Continua  



 Desarrollamos equipos de trabajo dinámicos para solución 
de problemas.  

 

 

Mejora Continua  



Logros  

 Estamos en el segundo lugar de Centro América 

como mejores Ingenios de la región.  

 Somos los mejores en la región con el programa de 

fortificación con Vitamina A.  

 Nuestros productos son reconocidos 

internacionalmente por su calidad e inocuidad.  

 Fuimos la tercera empresa certificada en Honduras 

con ISO 22000:2005.  

 Hemos logrado reducir reclamos de clientes  

 Incrementar eficiencias y productividad.   

 

 



Logros  

 

 

 



Impacto Socioeconómico  



Industria Azucarera  

 

Produciendo Confianza al pueblo hondureño, 

brindando productos y servicios de calidad 

mundial…… 

 

 



Industria Azucarera  

 

 

 


