Industria Azucarera
“Calidad Certificada “




e La industria azucarera de

honduras se remota a
finales del siglo XIX , con
un ingenio en el area de
cantarranas que producia
cantidades muy pequenas
de azucar con las cuales
abastecia a los empleados
vy los poblares de San
Juancito, asi como parte
de Tegucigalpa.
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La industria azucarera cree por excelencia
gue los caminos a la calidad del producto y
servicio es el mayor valor agregado que

podemos brindar.




Actualmente la Industria azucarera cuenta
con Vvarias certificaciones de calidad e

iInocuidad del producto ;

SAIGLOBAL
1 Safety

Food Safety
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Planificacion de la Calidad
Control de Calidad/BPM-BPA
Aseguramiento de la Calidad e Inocuidad

Mejora de |la Calidad
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« Para la correcta implantacion de los
sistemas de gestion de calidad e
Inocuidad, separamos cada etapa del
proceso y lo dividimos en sub-procesos.

e Certificacion ISO 9001:2008
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« Para la planificacion de cada uno
de los Ingenios Azucareros Yy
Central de Ingenios, utilizamos el
esquema PHVA.
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» Establece responsabilidad autoridad y . ,
criterios de medicion del desempefio de los / ‘
procesos |

 |dentifica factores que mejoraran los
Procesos.

« Evalla riesgos de los procesos respecto a
los interesados

« Reduce riesgos y variacion de procesos




Cumplir con las especificaciones de
producto en todas las etapas del
proceso.

« Utilizamos referenciacion internacional
como la FDA,Codex alimentarius,

Reglamentos Teécnicos
Centroamericano y todo los aspectos
de ley.
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* El objetivo es asegurar que se satisfaga las necesidades
de vitamina A de los grupos con mayores riesgos de
sufrir deficiencias como ser :

 Ninos menores de 5 anos
* Mujeres Embarazadas
« Ansianos

De acuerdo a la ley General de Fortificacion , estamos
fortificando 15 mg de retinol por gramo de azucar.

Siendo la industria azucarera los mejores en la region
centroamericana con este programa de fortificacion.
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e Varios Ingenios y Central de Ingenios Cuentan con Certificacion de
inocuidad de alimentos HACCP, I1ISO 22000:2005 y FSSC 22000.

e Es decir, garantiza alimentos aptos y seguros para el consumidor.

150 22000




e Inversiones de Infraestructura “ Para condiciones
ideales de produccién y fabricacion “
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Control Fisico
Muestreo
Microbiolégico
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e Especificaciones de compra materia prima e insumos

e Evaluaciones de Proveedores criticos y no criticos.




e Brindando Capacitaciones tanto al personal clave como
también a servicios sub-contratados o tercerizados.




e Todos los equipos son calibrados por proveedores
acreditados bajo ISO/IEC 17025:2005.

e La flota vehicular desde la finca hasta la entrega final del
producto esta su1eto a mantenimiento preventivo total.
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» Ejecutamos un programa de auditorias internas de calidad
por cada ingenio.

» Ejecutamos un programa de auditorias de segunda parte por
parte de Central de Ingenios S.A.

» Recibimos auditorias externas por los entes certificadores y
acreditadores.

ISO 9001

SAI GLOBAL

Food Safety
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» Desarrollamos equipos de trabajo dinamicos para solucion
de problemas.
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» Estamos en el segundo lugar de Centro América
como mejores Ingenios de la region.

» Somos los mejores en la region con el programa de
fortificacion con Vitamina A.

» Nuestros productos son reconocidos
Internacionalmente por su calidad e inocuidad.

» Fuimos la tercera empresa certificada en Honduras
con ISO 22000:2005.

» Hemos logrado reducir reclamos de clientes
» Incrementar eficiencias y productividad.
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Estadisticas de Produccion en Honduras
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Impacto Socioeconomico

El Sector Azucarero es el principal generador de empleo de la poblacion econémi—
camente activa de las areas de influencia de los ingenios azucareros.

El 44% de la poblacion econdémicamente activa de las areas de influencia depende
del Sector Azucarero.

Se paga en concepto de planilla arriba de los 1,000 millones de lempiras y por
compra de cafia a los productores independientes més de 932 millones de lempiras.
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Produciendo Confianza al pueblo hondureno,
brindando productos y servicios de calidad
mundial......
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